BRUNNWIRL.

HOTEL - WIRTSHAUS

UNSERE ,,GEHEIMREZEPTE"
Wir kochen mit Liebe, Leidenschaft & einer Prise
Urspringlichkeit. Was in der Region wachst und gedeiht,

schmeckt am besten.

UNSERE KUCHEN-PHILOSOPHIE
So viel wie mdglich aus dem Gitsch- und Gailtal.
Alles andere aus Karnten oder Rest-Osterreich.

Die Saisonalitat der Lebensmittel hat Vorrang.




AUS DEM SUPPENTOPY AUS DER PEANNE & VOM GRILL

KRAFTIGE RINDSUPPE MIT FRITTATEN € 3,80 BRUNNWIRT'S GRILLTELLER
mit Pfefferrahmsauce, Pommes Frites & GemUse
HAUSGEMACHTE KNOBLAUCHCREMESUPPE € 4,50
HAUSPFANDL (3 SCHWEINSMEDAILLONS) € 14,80
KAROTTEN-CURRY-INGWERCREMESUPPE € 4,90 mit Pilzrahmsauce, Spitzle & Gemiise
ZWIEBELSUPPE NACH , ART DES HAUSES" € 4,50 WIENER SCHNITZEL € 12.80

mit Pommes Frites & Salat

GITSCHTALER CORDON-BLEU € 13,90
A % gefillt mit Speck, Kase, Zwiebel & Paprika, mit Pommes Frites & Salat
- -
() S U N D &[ (:] S [ H M A [ KI(:] SCHWEINSBRATEN € 12,80

L
M@ mit Sauerkraut & Semmelknddel
KLEINE SALATSCHUSSEL € 3,80 RINDSGULASCH € 9.80
mit Semmelknddel
FRISCHSALAT mit gebackenen Hihnerstreifen € 11,20
ZWIEBELROSTBRATEN € 15,20
BRUNNWIRT'S FLEISCHKRAPFERLN € 9,80 mit Erdapfelspalten & Frischgemuse
mit Sauerkraut
WILDRAGOUT € 12,80
GAILTALER SEEFORELLENFILET € 15,80 mit Semmelknddel & Preiselbeeren
mit Zitronen-Risotto & Knoblauchsauce
SPINATKNODEL € 9,40 ..
mit Gorgonzolarahmsauce \: U R D I E K l- E]: N E N
OFENKARTOFFEL € 9,20
auf Rucola-Nest mit Krauter-Dip & Grillgemise KINDERSCHNITZEL mit Pommes Frites & Eisbecher € 7,50
KARNTNER KASNUDELN € 10,80 SPAGHETTI mit Tomaten- oder Fleischsauce & Eisbecher € 7,50
mit Salaten vom Buffet
CHICKEN NUGGETS mit Pommes Frites & Eisbecher € 7,50

NUDELN € 9,50

mit Bolognese- oder Tomatensauce

Informationen (iber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten
KASESPATZLE UBERBACKEN € 9,50 auslésen kénnen, erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeiterlnnen.




DESSERTS & SUBES

HAUSGEMACHTER APFELSTRUDEL

EISPALATSCHINKEN 2 Stiick

MARILLENPALATSCHINKEN 2 Stiick

SCHOKO-GUGELHUPF mit Vanilleeis

KAISERSCHMARRN mit Apfelmus

DTE BELTEBTESTEN ,DURSTLOSCHER”

SPRITE, FANTA, COLA
COLA LIGHT
ALMDUDLER
MINERALWASSER
SODAWASSER

TONIC, BITTER LEMON
APFELSAFT NATURTRUB
ORANGENSAFT
HOLUNDERSAFT
APFELSAFT G'SPRITZT
ORANGENSAFT G'SPRITZT
HIMBEER-SODA

PAGO (Marille, Johannisbeere, Mango)
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mit Schlagobers

mit Vanilleeis

FASSBIER GOSSER
FASSBIER GOSSER
RADLER

RADLER
ALKOHOLFREIES BIER
WEIZENBIER

GRUNER VELTLINER
WINZERBRAUT
ZWEIGELT
ROTBURGER

MERLOT

MISCHUNG ROT/WEISS
DIVERSE SCHNAPSE
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DANKE an unsere regionalen Produzenten:
Brunnwirthof (Rind- & Schweinefleisch), Gitschtaler Jager (Wildfleisch), Hof Kunz (Gemdse),
Fischzucht Zerza (Fisch), Bauernhof HAP+GUT (Schafmilchprodukte), Bauernhof Voitmann
(Kuhmilchjoghurt), Backerei Steinwender & Béackerei Moritz (Brot & Gebdéck), Eier Sternig (Eier),
Gitschtaler Imker (Honig), Karntnermilch (Milchprodukte), u.v.m.

“ facebook.com/brunnwirt

instagram.com/hotelbrunnwirt




